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CIPRECIOS CON IGIC INCLUIDO

LAGRIMAS IBERICAS

Creado en 2015 por nuestro maestro cortador Anibal Falcon, Campedn de Espaiia 2019.
Nunca se llevé a cabo en ningtin concurso debido a la cantidad de jamén necesaria para
su elaboracion y al tiempo de ejecucion.

Obra compuesta por lonchas de maza en su perimetro exterior, rematado por lonchas de
babilla en su centro y embellecido con una rosa de pétalos de tocino de la misma pieza.

Peso aproximado Tiempo de ejecucion Nivel de dificultad Ibérico 36€
255 gramos 17 minutos Maestro cortador Bellota 66€

MONTANCHEZ 2012

Creado por David Lavado, Campedn de Espana 2012, se ha convertido en un clasico en
muchos concursos nacionales siendo un plato de gran reconocimiento.
Obra compuesta por dos zonas muy preciadas del jamon, la maza y la contramaza.

Peso aproximado Tiempo de ejecucion Nivel de dificultad Ibérico 33€
230 gramos 12 minutos Embajador Bellota 61€

Constelacion. Pablo Armesto
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En Mundo Ibérico encontrards arte 7
Hacemos de la restauracion un arte, porque creemos en el trabajo
realizado con pasiony creatividad. Ese es el espiritu que verds reflejado
en nuestras paredes con la obra del grandisimo artista Pablo Armesto.

“La esencia de todo arte se percibe con los 5 sentidos”

RESERVA CON ARTE

MUNDO IBERICO GRAN CANARIA
Lunes a sdbado de 8 a 24 horas. Domingo de 9.a 17 horas.
Calle Olof Palme, 41.35010. Las Palmas de Gran Canaria. Tel.: 660 685 836

MUNDO IBERICO TENERIFE
Lunes a sabado de 12a 17 horas y de 20 a 24 horas.
Calle Doctor Guigou, 36 izq. 38001. Santa Cruz de Tenerife. Tel.: 663 387 560

www.mundoiberico.es

ABANICO ESPANOL

Creado por Antonio Baena “El Pimpi”, Campedn

; a de Ronda 2014 al plato mas creativo, uno de los
% S concursos mas prestigiosos de todo el panorama
- & N nacional.
‘ N Peso aproximado | Tiempo de ejecucion
100 gramos 8 minutos

Nivel de dificultad | Ibérico 19€
Profesional Bellota 30,5€

LA SERENA

Creado por Juan José Masa, Campedn
de Espana 2018y Cuchillo de Oro 2016.
Su nombre se debe a que Juan es
natural de Villanueva de La Serena, muy
conocida por su queso “La Torta de La
Serena”.

Compuesto por lonchas de maza y con-
tramaza.

Pesoaproximado | Tiempo de ejecucion

155 gramos 10 minutos
Nivel de dificultad I Ibérico 24,5€
Embajador Bellota 43€
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MUNDO IBERICO CON ARTE
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CAMPEON b ESPANA 2019

CucHiLLo oe ORO 2018
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GANADOR

Creado en 2018 por Anibal Falcén. Su nombre se debe a que durante todo el afio 2018,
en todos los concursos donde se presento, obtuvo el primer premio. Entre todos los
galardones obtenidos, destacan:

- Trofeo Santiago Bernabeu del Real Café.

- Ciudad de Toledo.

- Cuchillo de Oro de Monesterio.

- Ciudad de Leon.

Obra compuesta por lonchas de maza en su totalidad.

Peso aproximado Tiempo de ejecucion Nivel de dificultad Ibérico 29€
195 gramos 8 minutos Profesional Bellota 52€
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